
MENÙ DI NATALE

benvenuto dello chef

trota iridea affumicata e sedano rapa

terrina di foie gras, scampi, 
lamponi fermentati e aceto invecchiato

pappardelle al ragù d’anatra profumata all’arancia,
spugnole e basilico

lucioperca zucca e midollo

faraona ripiena e cima di rapa

bonet a modo mio

panettone della tradizione

euro 90 (bevande escluse)


