
"A mano libera" dello chef
4 Portate + Dolce

€ 110  (bevande escluse)

“  Dalla terra all’acqua”
Lucioperca zucca e midollo

Terrina di foie gras, scampi, lamponi fermentati e aceto invecchiato
Pappardelle al ragù d’anatra profumata all’arancia, spugnole e basilico

Anguilla laccata al Barolo e verdure in osmosi
Lingua di vitello a bassa temperatura, gamberi e carote bbq

Yogurt fragole e rabarbaro
€ 110  (bevande escluse)

I menù vengono realizzati per tutto il tavolo

Abbinamento 3 calici vini € 40 
Abbinamento 4 calici vini "riserva" € 80  

I MENÙ DEGUSTAZIONE


